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ENTRANTES

PIZZAS GOURMET

ENSALADAS

“Todos nuestros productos son frescos y libres de 
conservantes, elaborados a mano por nuestros cocineros”

·  Calabacín y Berenjena con vinagreta de miel 
y mostaza antigua, queso de cabra y nueces 
 Gluten, lácteos, huevo, frutos de cáscara, mostaza

·  Boletus y Trufa con ricota, lascas de parmesano y 
rúcula Gluten, lácteos, huevo, sulfitos.

· Setas de temporada con foie, cebolla
caramelizada y rúcula con reducción de balsámico 
y coulis de frambuesa
Gluten, huevo, sulfitos

·  Pizza "Mamá Chicó": base de ricota y mozzarella 

con vitello tonnato (carpaccio de ternera asada 

con mahonesa de anchoas, atún y alcaparras)

 y rúcula  Pescado, gluten, lácteos, huevo

·  Cecina con emulsión de tomate y queso pecorino
Gluten, lácteos, huevo

·  Salmón ahumado con puré de aceitunas negras 
Gluten, lácteos, huevo, pescado, frutos de cáscara, sulfitos

· Jamón Ibérico con huevos rotos y aceite de trufa 
Gluten, huevo, lácteos, sulfitos

· Huevos rotos con foie a la plancha y patatas 
gallegas Huevo, sulfitos

· Croquetas de carrillera con pistacho sobre tierra de 
Oreo y crema de calabaza Lácteos, huevo, gluten, frutos de 
cáscara

· Parmiggiana de berenjena con salsa de tomate 
italiano y mozzarella Lácteos, gluten, sulfitos

· Croquetas de centollo sobre alioli de pera con 
jengibre Mariscos, lácteos, gluten, huevo

· Burrata sobre carpaccio de tomate con helado de 
pesto verde y polvo de aceituna negra Lácteos, frutos de 
cáscara, sulfitos

· Carpaccio de vaca rubia gallega con tartar de 
tomate y alcaparras

· Zamburiñas a la plancha con huevos rotos, patata 
gallega y aceite de trufa Moluscos, lácteos, huevo, 
altramuces, sulfitos

· Tartar de atún marinado con aguacate, mango y 
mahonesa de ají amarillo Pescado, lácteos, huevo

· Pulpo de las Rías Baíxas a la plancha con puré de 
patata trufado y salsa pesto Moluscos, lácteos, frutos de 
cáscara

·  Pannacotta de frutos de la pasión (sin gluten) Lácteos

· Apple Crumble Pie: tarta de manzana sobre una base de masa 
sablée cubierto de crumble con almendra, con un toque de 
canela y claro. Servida caliente con helado Gluten, huevo, lácteos, 
frutos de cáscara

· Blondie: brownie de chocolate blanco con pistachos y 
frambuesa. Servido caliente con helado 
Gluten, lácteos, huevo, frutos de cáscara 

· Tarta Milhojas: finas capas de masa cubierta de dulce de leche 
y nata montada Gluten, huevo, lácteos

·  Mousse de Oreo: Mousse de chocolate blanco y galleta Oreo 
sobre una base de galleta Oreo  Gluten, huevo, lácteos, soja

·  Lemon Pie: tarta de crema de limón sobre una base de masa 
sablée cubierto de merengue suizo tostado Gluten, huevo, lácteos

·  Carrot Cake: jugoso bizcocho de zanahoria y nueces relleno y 
cubierto de crema de queso Philadelphia Gluten, huevo, lácteos, frutos 
de cáscara

·  Cheesecake con crema de limón y arándanos frescos, cubierta 
de merengue italiano tostado Gluten, lácteos, huevo, frutos de cáscara

·  Tiramisú de dulce de leche: crema de mascarpone con 
bizcocho genovés bañado en dulce de leche, cacao puro y 
pepitas de chocolate Gluten, lácteos, huevo, frutos de cáscara 

Todos nuestros postres son elaborados de forma artesanal en nuestro Bakery por nuestra pasteleraPOSTRES

[ PRUEBA TU PIZZA CON NUESTRA DELICIOSA MASA NEGRA ] 

· Caprese con mozzarella de búfala italiana, tomate 
corazón de buey confitado y aceite de albahaca 
Lácteos

· Queso de cabra a la plancha con mézclum, nueces, 
crujiente de jamón, naranja y vinagreta de 
frambuesa Lácteos, frutos de cáscara, sulfitos

· Salmón ahumado, aguacate, rúcula, canónigos, 
frutos secos y huevo escalfado con hummus tzatzini
Pescado, lácteos, huevo, frutos de cáscara

PASTA FRESCA
Consulta nuestras opciones sin gluten

· Tagliolini Nero con gambones y calabacines al ajillo 
(*opción de pesto verde) Lácteos, gluten, huevo, frutos de cáscara, sulfitos

· Fetuccini salteado con boletus y zamburiñas Lácteos, 
gluten, huevo, marisco, frutos de cáscara, sulfitos

· Pappardelle con ragú de jabalí y queso parmesano
Lácteos, gluten, huevo, frutos de cáscara, apio, sulfitos

· Sorrentino relleno de calabaza con trufa, huevo 
escalfado y crujiente de puerro Lácteos, gluten, huevo, 
sulfitos

· Raviolón de burrata y trufa blanca en salsa de foie 
con cebolla caramelizada Lácteos, gluten, huevo, sulfitos 

SUGERENCIAS
DEL CHEF

· Burger de vaca rubia gallega con queso cheddar, 
mahonesa de pepinillo alemán agridulce, chips de 
yuca frita y patatas gajo 
Gluten, lácteos, huevo, sésamo, apio, frutos de cáscara, sulfitos

· Risotto de boletus y trufa con galleta de queso 
parmesano
Gluten, lácteos, sulfitos

· Risotto de sémola y zamburiñas con crema de 
espárragos 
Moluscos, lácteos, sulfitos

· Lasaña de Rabo de toro con bechamel trufada y 
queso parmesano gratinado 
Lácteos, gluten, huevo, sulfitos

· Magret de pato con puré de calabaza y mermelada 
de frambuesa 
Lácteos, sulfitos

· Tataki de atún con salsa teriyaki, sésamo y verduras 
al wok 
Pescado, soja, sésamo, sulfitos

· Picaña de Black Angus a la plancha con:

Puré de patata trufado (+2.90€)
Patatas gajo y boniato (+2.90€) 

· Solomillo de vaca gallega a la plancha con foie,
manzana caramelizada y boniato Sulfitos

Pan de la casa




